
蔵元通信

酒
造
り
も
終
盤
に･････ 

 

代
表
取
締
役
社
長 

大
井
建
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今
年
の
雪
は
、
北
陸
や
山
形
の
ニ
ュ
ー

ス
に
も
関
わ
ら
ず
例
年
並
だ
と
申
し
上

げ
て
い
た
の
で
す
が
、
ド
カ
雪
（
集
中
的

な
大
雪
）
こ
そ
在
り
ま
せ
ん
で
し
た
が
毎

日
の
よ
う
に
降
り
続
き
、
気
が
付
く
と
蔵

が
壊
れ
な
い
よ
う
に
皆
で
一
生
懸
命
雪

下
ろ
し
や
雪
よ
せ
を
し
て
お
り
ま
し
た
。

お
陰
で
蔵
は
す
っ
か
り
〝
か
ま
く
ら
〞

状
態
に
な
り
、
外
気
温
に
関
係
な
く
低
温

で
安
定
し
酒
造
り
に
適
し
た
状
態
に
は

な
り
ま
し
た
。 

 

そ
ん
な
三
月
初
旬
、
大
吟
醸
「
鳥
海
の

雫
」
を
筆
頭
に
純
米
吟
醸
・
大
吟
醸
等
上

級
酒
の
搾
り
が
相
次
ぎ
、
全
力
疾
走
し
な

が
ら
も
そ
の
出
来
具
合
に
息
を
潜
め
、
頭

の
中
も
ぶ
ん

ぶ
ん
ヒ
ー
ト

さ
せ
な
が
ら
、

ホ
ッ
と
し
た

り
、ニ
ン
マ
リ

し
た
り
、顔
を

し
か
め
た
り

し
な
が
ら
も
、

充
実
し
た
時

を
過
ご
し
ま

し
た
。 

 

天
寿
で
は
、

毎
年
目
的
を
持
っ
て
色
々
な
試

験
醸
造
を
い
た
し
ま
す
。
そ
の
中

の
新
酵
母
へ
の
取
り
組
み
と
し

て
、
今
年
は
私
の
恩
師
で
あ
る
現

在
東
京
農
大
短
期
大
学
部
の
中

田
久
保
教
授
か
ら
頂
い
た
、
花

（
撫
子
・
日
々
草
）
か
ら
分
離
し

た
二
つ
の
酵
母
で
６
本
仕
込
み

ま
し
た
。
そ
の
中
か
ら
誕
生
し
た

一
つ
が
純
米
吟
醸
「
雪
ご
よ
み
」

で
す
。
全
体
に
非
常
に
面
白
い
も

の
が
出
来
ま
し
た
が
、
続
く
も
の

を
ど
の
よ
う
な
商
品
に
す
る
べ
き
か
検

討
中
で
す
。
今
だ
け
屋
企
画
で
出
さ
せ
て

頂
き
た
い
と
思
い
ま
す
の
で
、
そ
の
際
に

は
皆
様
の
ご
意
見
・
ご
感
想
を
是
非
お
寄

せ
下
さ
い
。 

 

さ
て
、
今
年
も
２
月
３
日
に
蔵
開
放
イ

ベ
ン
ト
を
開
催
い
た
し
ま
し
た
。
昨
年

は
午
後
１
時
か
ら
と
し
た
所
、
７
０
０

名
を
超
え
る
お
客
様
が
短
時
間
に
集

中
し
て
し
ま
い
ご
迷
惑
を
お
か
け
し

た
反
省
か
ら
、
午
前
10
時
の
開
場
、
会

場
も
分
散
し
た
レ
イ
ア
ウ
ト
に
し
て

当
日
を
迎
え
ま
し
た
。
と
こ
ろ
が
、
Ｊ

Ｒ
の
秋
田
〜
本
荘
間
が
止
ま
っ
て
し

ま
う
程
の
凄
ま
じ
い
寒
波
が
襲
い
、
社

員
全
員
大
変
心
配
致
し
ま
し
た
。
し
か

し
、
開
始
早
々
か
ら
お
客
様
が
見
え
ら

れ
、
そ
れ
も
集
中
す
る
こ
と
な
く
良
い

流
れ
で
ゆ
っ
く
り
と
、
最
終
的
に
６
０

０
名
を
超
え
る
お
客

様
に
お
楽
し
み
い
た

だ
く
こ
と
が
出
来
ま

し
た
。
築
百
七
十
年

を
超
え
る
座
敷
で
、

今
年
も
お
茶
席
を
準

備
さ
せ
て
い
た
だ
き

ま
し
た
が
、
は
す
向

か
い
の
「
原
田
栄
泉

堂
」
の
息
子
さ
ん
が

和
菓
子
の
修
行
を
し

て
帰
ら
れ
た
の
で
ご

協
力
頂
き
、
又
ひ
と
つ
趣
を
加
え
る
事
が

出
来
ま
し
た
し
、
お
祖
母
さ
ん
か
ら
引
き

継
い
だ
ば
か
り
で
奮
闘
し
て
い
る
仁
賀

保
の
「
ダ
イ
マ
ル
五
十
嵐
商
店
」
さ
ん
の

ハ
タ
ハ
タ
寿
司
や
鳥
海
町
の
新
特
産
品

に
と
頑
張
っ
て
い
る
百
宅
そ
ば
の
「
も
も

や
」
さ
ん
等
の
ご
協
力
を
得
な
が
ら
盛
会

裏
に
終
え
る
事
が
出
来
ま
し
た
。
誠
に
有

難
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。 

 

天
寿
酒
造
で
は
、
皆
様
と
の
つ
な
が
り

を
大
切
に
、
私
の
酒
・
私
の
蔵
と
思
っ
て

い
た
だ
け
る
よ
う
こ
れ
か
ら
も
精
進
し

て
参
り
ま
す
。
今
年
は
タ
ン
ク
が
潰
れ
な

い
様
工
夫
を
し
た
上
で
、
雪
室
貯
蔵
酒
を

封
印
し
氷
温
熟
成
さ
せ
て
お
り
、
５
月
３

日
地
域
共
創
イ
ベ
ン
ト
「
や
し
ま 

駅
の

市
・
酒
蔵
の
市
」
を
開
催
し
封
印
を
解
く

予
定
で
す
の
で
、
是
非
ご
期
待
く
だ
さ

い
。 

天寿酒造株式会社 
〒015-0411 
秋田県由利郡矢島町城内字八森下117 
TEL 0184-55-3165 
FAX 0184-55-3167 
  第9号  2001年3月号 

決定 やしま駅の市･酒蔵の市開催 ! 
雪室貯蔵純米生酒をお楽しみに 

 ご意見、ご感想をおきかせください。 

日本酒についてもっと知りたい方、天寿についての

情報を知りたい方、ご連絡をお待ちしております。 

●E-ﾒｰﾙｱﾄﾞﾚｽ  ･･････ tenju@chokai.ne.jp 
●ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞｱﾄﾞﾚｽ････http://www.tenju.co.jp 
●ﾌﾘｰﾀﾞｲﾔﾙ ････････0120-50-3165 
●F A X ･･････････ 0184-55-3167 
★蔵見学希望の方は、準備等の都合がございますので

事前にご連絡下さい。 

★蔵元通信（2ヶ月に1度奇数月に発行）希望の方はご

連絡下さい。無料 

★メールマガジン（天寿情報）希望の方は、e-Ｍailで 

◆
◆
◆
試
飲
会
の
お
知
ら
せ
◆
◆
◆ 

 

●
来
る
4
月
19
日
（
木
）
春
の
吟
醸
酒
メ
ッ

セ
午
後
2
時
〜
4
時
（
業
務
店
向
け
）
と
春

の
吟
醸
新
酒
を
味
わ
う
会
午
後
5
時
30
分

〜
7
時
30
分
（
一
般
の
方
）
を
赤
坂
プ
リ
ン

ス
ホ
テ
ル
新
館
２
階
「
ク
リ
ス
タ
ル
パ
レ
ス
」

に
て
開
催
し
ま
す
。天
寿
で
は
自
慢
の「
鳥
海

の
雫
」
を
始
め
吟
醸
酒
の
み
５
ア
イ
テ
ム
出

品
し
、
皆
様
の
ご
意
見
を
お
聞
か
せ
頂
き
た

い
と
考
え
て
お
り
ま
す
。
又
全
国
の
有
名
吟

醸
蔵
が
す
ば
ら
し
い
吟
醸
を
多
数
出
展
し
て

お
り
ま
す
の
で
、ご
参
加
頂
く
と
、お
酒
の
世

界
が
広
が
る
事
と
思
い
ま
す
。 

お
問
い
合
わ
せ
先
は
日
本
吟
醸
酒
協
会 

（
有
料
・
要
予
約
） 

Ｔ
Ｅ
Ｌ
０
３
（
３
３
７
８
）
１
２
３
８ 

 

●
５
月
４
日
（
金
）
〜
６
日
（
日
）
ま
で
秋
田

市
ア
ト
リ
オ
ン
地
下
１
階
県
産
品
プ
ラ
ザ
内

に
て
試
飲
即
売
会
を
行
い
ま
す
。『
雪
室
氷
温

熟
成
純
米
生
酒
』
な
ど
準
備
し
て
皆
様
の
お

越
し
を
お
待
ち
し
て
お
り
ま
す
。 

 
◆
◆
◆
天
寿
が
買
え
る
お
店
◆
◆
◆ 

 

●
西
武
百
貨
店
池
袋
店 

こ
だ
わ
り
の
地
酒
の
中
に
「
天
寿
大
吟
醸

７
２
０
ml
」
「
純
米
大
吟
醸
７
２
０
ml
」
を

定
番
商
品
と
し
て
扱
っ
て
頂
い
て
お
り
ま

す
。
地
酒
に
精
通
し
た
ス
タ
ッ
フ
の
丁
寧
な

接
客
で
安
心
し
て
お
買
い
物
が
で
き
ま
す
。

天
寿
で
は
年
2
回
の
試
飲
会
も
恒
例
に
な

り
、
次
回
は
9
月
上
旬
の
予
定
で
す
。
尚
、

お
取
り
寄
せ
も
で
き
ま
す
の
で
ス
タ
ッ
フ
に

お
問
い
合
わ
せ
下
さ
い
。 

 

◆
◆
◆
天
寿
の
飲
め
る
お
店
◆
◆
◆ 

●
山
甚
道
場 

ひ
た
ち
な
か
市
駅
前
に
あ
る
２
階
建
て
の

店
舗
は
大
小
の
宴
会
も
出
来
る
大
型
の
居
酒

屋
さ
ん
で
す
。
ゆ
っ
た
り
し
た
空
間
と
吟
味

さ
れ
た
四
季
の
幸
が
楽
し
め
る
と
の
事
で

す
。
尚
、
天
寿
は
精
撰
を
扱
っ
て
頂
い
て
お
り

ま
す
の
で
是
非
ご
利
用
下
さ
い
。 

茨
城
県
ひ
た
ち
な
か
市
勝
田
泉
町
３-

１
２ 

Ｔ
Ｅ
Ｌ 

０
２
９
（
２
７
２
）
６
２
０
０
営

業
時
間 

午
後
5
時
〜
12
時
迄 

 
 
 

休
業
日 

日
曜
日 

 今年もまた、ゴールデンウィークに地域共創イベント「やしま 駅の市・酒蔵の市」を
開催いたします。 
●場所 天寿酒造㈱・矢島駅前      
●日時 平成13年５月３日（祝日）AM10:00～PM4:00       
●入場無料 
★お申し込み・お問い合わせ先 天寿酒造株式会社  TEL0184-55-3165      

その１  雪室貯蔵純米生酒をその場で壜詰・発売いたします。 
その２  地元のやさい王国や駅前商店街・料飲食店他の皆さんが出店 
その3 社会派シンガーソングライター『中村ブン』ライブ 
その4 その他楽しい企画が盛り沢山！ 請うご期待!!! 



特
別
限
定
企
画 

 
 

 
 

雪
室
氷
温
熟
成 

純
米
生
酒 

 
 
 
 
 
 

ご
予
約
受
付
開
始 

 

去
る
2
月
3
日
『
天
寿
酒
蔵
開
放
』を

実
施
致
し
ま
し
た
。
今
季
最
大
の
寒
波
の

中
に
も
関
わ
ら
ず
、
御
来
場
頂
き
ま
し
た

お
客
様
に
は
心
か
ら
感
謝
申
し
上
げ
ま

す
。 厳

寒
の
中
、
今
年
も
純
米
生
酒
の
タ
ン

ク
を
ま
る
ご
と
雪
の
中
に
封
印
し
神
事

を
行
い
、
昨
年
以
上
の
出
来
映
え
を
祈
願

致
し
ま
し
た
。
今
年
は
例
年
に
な
く
雪
が

多
い
為
、
暖
冬
で
あ
っ
た
昨
年
の
よ
う
に

雪
不
足
の
心
配
も
な
く
、
た
だ
た
だ
純
米

生
酒
の
熟
成
を
心
待
ち
に
し
て
い
る
と

こ
ろ
で
あ
り
ま
す
。
2
月
中
旬
以
降
、
温

度
差
の
激
し
い
日
が
続
い
て
お
り
ま
す

が
、
雪
室
の
中
は
温
度
が
一
定
に
保
た

れ
、
氷
温
熟
成
に
よ
り
と
ろ
り
と
し
た
春

の
生
酒
が
誕
生
を
待
っ
て
い
ま
す
。
き
っ

と
、
皆
様
に
歓

ん
で
頂
け
る
こ

と
と
確
信
し
て

お
り
ま
す
。 

こ
の
特
別
限

定
商
品
を
、
5

月
3
日
に
開

催
さ
れ
る
『
や

し
ま
駅
の
市
・

酒
蔵
の
市
』
に

大
吟
醸
『
鳥
海
』 

し
ぼ
り
た
て
に
ご
り
生
酒
の
ご
案
内 

 

酒
蔵
で
は
吟
醸
酒
の
搾
り
が
最
盛
期
と

な
り
ま
し
た
。蔵
内
の
緊
張
も
自
ず
と
高
ま

り
、蔵
人
の
こ
こ
一
番
の
踏
ん
張
り
と
技
の

結
晶
を
期
待
し
、
蔵
の
中
は
勿
論
、
社
内
全

体
が
厳
粛
な
雰
囲
気
に
な
っ
て
お
り
ま
す
。 

さ
て
、
弊
社
で
は
昨
年
に
引
き
続
き
、
大

吟
醸
し
ぼ
り
た
て
に
ご
り
生
酒
『
鳥
海
』
を

数
量
限
定
発
売
さ
せ
て
い
た
だ
く
事
に
な

り
ま
し
た
。
昨
年
同
様
、
し
ぼ
っ
て
間
も
な

く
の
出
荷
と
な
り
ま
す
。ど
う
ぞ
こ
の
機
会

に
し
ぼ
り
た
て
の
日
本
酒
の
旬
の
味
を
ご

賞
味
下
さ
い
。 

 

尚
、
数
量
が
僅
少
で
ご
ざ
い
ま
す
の
で
、

勝
手
で
は
ご
ざ
い
ま
す
が
ご
注
文
は
先
着

順
に
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
の
で
お
早
目

に
ご
注
文
下
さ
い
。 

●日本酒度 +2.5  
●酸        度   1.3 
●アミノ酸 1.1 
●使用酵母 AK-1    
●ｱﾙｺｰﾙ分 16.8  
●精米歩合 35％   
●原料米 山田錦 

限定300本 

て
、
お
客
様
と
一
緒
に
呑
み
を
切
り
（
タ

ン
ク
の
酒
の
出
し
口
を
開
け
る
事
）
、
目

の
前
で
の
瓶
詰
め
販
売
い
た
し
ま
す
。 

天
寿
酒
米
研
究
会
産
の
酒
造
好
適
米

「
美
山
錦
」
を
一
〇
〇
％
使
用
し
醸
し
あ

げ
た
「
雪
室
氷
温
熟
成
純
米
生
酒
」
は
、

こ
の
季
節
な
ら
で
は
の
商
品
で
す
。
「
や

し
ま
駅
の
市
・
蔵
の
市
」
で
、
今
だ
け
の

旬
の
味
を
ご
賞
味
頂
け
れ
ば
幸
い
で
す
。 

楽
し
み
に
お
待
ち
下
さ
い
。 

 

大吟醸「鳥海」 
しぼりたてにごり生酒 

720ml 
2.850円（税別） 

3月21日発売 

●日本酒度 +3  
●酸        度 1.7  
●アミノ酸 1.3 
●使用酵母 協会9号    
●ｱﾙｺｰﾙ分 17.5  
●精米歩合 65％   
●原料米 美山錦 
（天寿酒米研究会産100％） 

雪室氷温貯蔵 
純米生酒 

720ml 
1.300円（税別） 限定2500本 

5月3日発売予定 

雪室封印の儀（神事の様子） 

※
お
求
め
方
法 

お
近
く
の
天
寿
取
扱
店
又
は
、
天
寿
酒

造
へ
お
申
し
込
み
く
だ
さ
い
。 

今だけ屋 

先
着
２
５
０
０
本
の
限
定
酒
と
な
り
ま
す
の
で

品
切
れ
の
際
は
ご
容
赦
く
だ
さ
い
。 

も
ろ
み
の
温
度
む

ら
を
無
く
す
為

に
、
丁
寧
に
櫂
入

れ
を
す
る
も
ろ
み

担
当
の
土
田 蔵のページ 

 
 

１
月
か
ら
３
月
に
か
け
て
は
酒
造
り

の
ピ
ー
ク
で
す
。
寒
造
り
と
称
さ
れ
る
よ

う
に
、
一
年
の
中
で
最
も
厳
寒
期
を
選
ん

で
吟
醸
酒
や
純
米
酒
等
の
上
級
酒
を
仕

込
み
ま
す
。 

 

酒
造
り
は
、
外
部
か
ら
雑
菌
の
侵
入
が

無
い
閉
鎖
さ
れ
た
空
間
で
行
わ
れ
る
訳

で
は
あ
り
ま
せ
ん
。
空
気
中
に
は
常
に
雑

菌
が
浮
遊
し
て
い
ま
す
し
、
仕
込
み
水
、

米
麹
も
特
に
殺
菌
さ
れ
て
い
ま
せ
ん
。 

 

こ
の
様
に
雑
菌
の
侵
入
が
容
易
な
状

態
で
発
酵
が
行
わ
れ
る
こ
と
を
開
放
発

酵
と
い
い
ま
す
。 

 

で
は
、
酒
造
り
の
際
、
雑
菌
に
侵
さ
れ

発
酵
が
失
敗
す
る
こ
と
が
あ
る
の
で

し
ょ
う
か
。答
え
は
No
で
す
。何
故
な

ら
、
酒
母
に
含
ま
れ
る
乳
酸
の
雑
菌

抑
止
作
用
や
、
三
段
仕
込
み
の
手
法

が
雑
菌
の
つ
け
入
る
す
き
を
与
え
な

い
か
ら
で
す
。 

 

こ
の
事
に
加
え
、
寒
の
時
期
は
気

温
と
湿
度
が
下
が
り
、
降
り
積
も
る

大
量
の
雪
は
空
気
中
の
チ
リ
や
埃
を

押
さ
え
込
み
、
菌
学
的
に
一
年
で
最

も
清
澄
な
時
期
に
な
り
ま
す
。
ま
た
、

そ
の
雪
が
蔵
を
か
ま
く
ら
状
態
に

し
、
気
温
の
変
動
を
最
小
限
に
抑
え

て
品
温
管
理
を
容
易
に
し
て
く
れ
ま

す
。 

 

も
ち
ろ
ん
、
蔵
の
中
や
道
具
類
は

全
て
清
潔
で
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ

ん
。
仕
込
み
に
使
用
す
る
道
具
類
は
、
使

用
す
る
た
び
に
釜
で
煮
沸
消
毒
し
て
い

ま
す
。 

 

日
本
酒
の
醸
造
の
大
き
な
特
徴
は
、
糖

化
と
ア
ル
コ
ー
ル
発
酵
が
仕
込
み
タ
ン

ク
の
中
で
同
時
に
進
行
す
る
独
特
の
発

酵
形
式
を
持
つ
事
で
す
（
併
行
複
発
酵
）
。

ご
存
じ
の
よ
う
に
清
酒
の
原
料
は
米
、
米

麹
、
水
で
す
。
米
は
デ
ン
プ
ン
の
固
ま
り

で
す
。
酵
母
菌
は
糖
分
が
無
い
と
発
酵
で

き
ま
せ
ん
。
そ
こ
で
米
麹
が
蒸
米
に
作
用

し
て
デ
ン
プ
ン
を
分
解
し
、
ブ
ド
ウ
糖
に

変
化
さ
せ
て
く
れ
ま
す
（
糖
化
）
。
蔵
開

放
で
お
飲
み
頂
い
た
一
〇
〇
％
米
麹
の
、

あ
の
甘
酒
を
思
い
出
し
て
頂
け
ば
お
解

か
り
に
な
る
と
思
い
ま
す
。
次
に
、
酵
母

菌
が
そ
の
ブ
ド
ウ
糖
を
食
べ
て
ア
ル

コ
ー
ル
や
華
や
か
な
香
り
に
変
化
さ
せ

て
く
れ
る
の
で
す
（
ア
ル
コ
ー
ル
発
酵
）
。 

 

こ
の
様
に
酒
造
り
は
麹
菌
と
酵
母
菌

と
い
う
２
種
類
の
微
生
物
を
巧
く
利
用

し
て
、
糖
化
を
追
い
か
け
る
よ
う
に
ア
ル

コ
ー
ル
発
酵
が
併
行
に
進
行
し
、
醸
造
酒

の
中
で
最
高
の
20
度
ま
で
ア
ル
コ
ー
ル

を
出
す
事
が
可
能
で
す
。
こ
の
事
で
も
世

界
の
醸
造
酒
の
中
で
最
も
高
度
な
醸
造

技
術
で
あ
る
と
言
え
る
の
で
す
。 

 

さ
て
、
２
月
３
日
酒
蔵
開
放
の
際
に
は

大
寒
波
の
中
、
大
勢
の
お
客
様
に
ご
来
場

頂
き
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。
私
ど

も
６
名
の
蔵
人
が
案
内
役
を
務
め
酒
造

り
の
行
程
を
説
明
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま

し
た
が
、
い
か
が
だ
っ
た
で
し
ょ
う
か
。

酒
蔵
開
放
の
目
玉
は
酒
造
り
を
間
近
で

体
感
で
き
る
こ
と
だ
と
思
い
ま
す
。
天
寿

で
は
毎
日
１
本
（
１
升
び
ん
で
約
３
０
０

０
本
位
）
の
〝
も
ろ
み
〞
を
仕
込
ん
で
い

ま
す
の
で
、
も
ろ
み
の
日
々
の
変
化
が
非

常
に
分
か
り
易
く
な
っ
て
い
ま
す
。
今
日

仕
込
ん
だ
も
ろ
み
が
次
の
日
ど
の
様
に

変
化
し
て
い
る
か
は
隣
の
タ
ン
ク
を
覗

く
こ
と
で
理
解
で
き
る
の
で
す
。 

 

言
葉
で
は
上
手
く
説
明
で
き
ま
せ
ん

が
興
味
を
持
た
れ
た
方
は
是
非
蔵
に
足

を
運
ん
で
下
さ
い
。
き
っ
と
そ
の
日
々
の

変
化
に
感
動
し
、
お
酒
へ
の
興
味
が
湧
く

こ
と
は
間
違
い
あ
り
ま
せ
ん
。
私
も
そ
の

一
人
な
の
で
す
。 

製
造
課
係
長 

佐
藤
俊
二 

 

大
吟
醸
雫
酒
の
出
来
具
合

を
み
る
村
上
杜
氏 

見学に訪れたお客様が槽場にて賑わっ
ている様子 


