
上
槽
致
し
ま
す
。
ま
た
、
麹
造
り
も
さ
ら

に
研
究
を
重
ね
、
一
味
向
上
し
た
酒
質
に

な
る
と
期
待
し
て
お
り
ま
す
。 

吟
醸
ば
か
り
で
な
く
、
純
米
や
本
醸
造
で

も
新
商
品
を
ご
提
案
さ
せ
て
頂
く
予
定

で
す
。 

私
は
、
本
来
経
済
活
動
は
挑
戦
す
る
事

だ
と
思
い
ま
す
。
弊
社
の
目
指
す
と
こ
ろ

は
「
世
界
に
通
用
す
る
銘
醸
蔵
」
に
な
る

事
。
「
お
客
様
に
感
動
を
持
っ
て
味
わ
っ

て
頂
け
る
お
酒
」
を
造
る
事
。 

現
在
一
二
八
年
目
の
酒
造
り
真
っ
盛

り
の
「
天
寿
」
は
、
そ
の
伝
統
を
守
り
な

が
ら
も
、
目
標
に
向
か
っ
て
益
々
挑
戦
す

る
べ
く
、
社
員
一
丸
と
な
っ
て
進
ん
で
参

り
ま
す
。 

本
年
も
ご
愛
顧
の
程
、
よ
ろ
し
く
お
願

蔵元通信
天寿酒造株式会社 

〒015-0411 
秋田県由利郡矢島町城内字八森下117 
TEL 0184-55-3165 
FAX 0184-55-3167 
  第14号  2002年1月号 

酒
蔵
の
心
意
気 

 

代
表
取
締
役
社
長 

大
井
建
史  

 

あ
け
ま
し
て
お
め
で
と
う
ご
ざ
い
ま

す
。 

 

新
体
制
と
な
っ
た
弊
社
も
お
蔭
様
で

三
年
目
を
迎
え
ま
し
た
。 

 

こ
の
間
の
社
会
情
勢
の
変
化
は
大
変

激
し
く
、
そ
れ
に
伴
い
各
業
界
や
会
社

も
、
生
き
残
り
を
か
け
て
そ
の
ス
ピ
ー
ド

を
追
い
越
そ
う
と
必
死
で
す
。 

 

弊
社
も
、
そ
れ
に
対
応
す
べ
く
こ
の
天

寿
蔵
元
通
信
の
発
行
や
、
様
々
な
イ
ベ
ン

ト
を
行
う
事
で
、
私
ど
も
の
「
思
い
」
を

ご
理
解
頂
き
た
い
と
努
力
し
て
参
り
ま

し
た
。 

 

ま
た
、
昨
年
は
更
な
る
品
質
向
上
の
た

め
、
壜
貯
蔵
用
冷
蔵
倉
庫
（
一
・
八
リ
ッ

ト
ル
×
二
万
本
）
を
完
成
さ
せ
、
東
京
農

大
の
中
田
久
保
教
授
に
よ
る
、
撫
子
や

日
々
草
か
ら
分
離
し
た
新
酵
母
で
の
醸

造
に
も
取
り
組
み
、
「
雪
ご
よ
み
」
「
天

寿
純
米
吟
醸
」
「
清
澄
辛
口
鳥
海
山
」
生

貯
蔵
酒
等
の
新
製
品
を
発
売
い
た
し
ま

し
た
。 

今
年
は
、
秋
田
県
酒
造
組
合
で
十
年
以

上
の
年
月
を
か
け
て
開
発
し
、
山
田
錦
以

上
の
酒
造
好
適
米
に
と
期
待
さ
れ
て
い

る
「
秋
田
酒
こ
ま
ち
」
を
県
内
で
一
番
早

く
試
験
醸
造
し
て
お
り
、
１
月
上
旬
に
は

完全無農薬米美山錦仕込 

「純吟天寿」 
720ml 

2.000円（税別） 

好評発売中 

「
パ
ッ
ケ
ー
ジ
デ
ザ
イ
ン
賞
」
受
賞 

 
 
 

お
か
げ
様
で
、天
寿
の
新
商
品
、完
全
無

農
薬
米
仕
込
「
純
吟 
天
寿
」
が
、
第
21

回
秋
田
県
特
産
品
開
発
コ
ン
ク
ー
ル
に
て

「
発
明
協
会
秋
田
県
支
部
長
賞
」と「
パ
ッ

ケ
ー
ジ
デ
ザ
イ
ン
賞
」
を
受
賞
致
し
ま
し

た
。 

 

鳥
海
山
の
麓
、
生
活
廃
水
の
一
切
入
り

込
ま
な
い
南
向
き
の
田
ん
ぼ
で
、
弊
社
自

慢
の
「
天
寿
酒
米
研
究
会
」
が
、
ア
イ
ガ
モ

無
農
薬
農
法
で
丹
精
こ
め
て
育
て
た
、
酒

造
好
適
米「
美
山
錦
」を
一
〇
〇
％
使
用
い

た
し
ま
し
た
。 

 

箱
や
ラ
ベ
ル
に
古
紙
と
大
豆
イ
ン
ク
を

使
用
し
た
エ
コ
商
品
で
も
あ
り
ま
す
。 

是
非
ご
賞
味
く
だ
さ
い
！ 

天寿酒米研究会産無農薬米 

●日本酒度  
●酸  度   
●アミノ酸  
●使用酵母  
●ｱﾙ ｺ ｰ ﾙ分  
●精米歩合    
●原  料  米  

+2.0  
1.5 
1.3 
協会9号    
15.0～16.0 
55％   
美山錦 

壜貯蔵用冷蔵倉庫 

イベント案内 

２月９日｢酒蔵開放｣  

酒蔵開放催事内容 

●寒仕込み真っ最中！酒蔵探検 
 新酒が薫る酒蔵を、蔵人が酒造りの行程毎に詳しく説明し、ご案内致します。 
●純米新酒雪室封印の儀 
 しぼりたての純米新酒を雪室に封印し５月まで氷温で貯蔵します。この純米酒のまろやかな熟成と安全を  
 祈願し神事を行います。是非皆様も５月の封印解除をお楽しみに。 
●郷土芸能「猿倉人形」を上演     第一部 11:00～12:00 第二部 13:30～14:30 
「また満員で見らえねがった」との声にお応えして、今年も「猿倉人形芝居」を２回上演します。 
●天寿名物田んぼのアイガモ鍋で暖まる 
 夏の間、無農薬田で活躍したアイガモが酒蔵開放でも活躍します。今や名物となりましたカモ鍋。 
 寒い冬、アツアツのカモ鍋と日本酒が最高です。 
●蔵元限定酒の目の前詰め 
 酒蔵開放でしか味わえない限定酒をその場で量り売り致します。 
●百宅そば「ももや」出店 
 地元素材のそば粉、手打ちソバが特別出店致します。お昼も安心。他にも企画が盛り沢山。乞う、ご期待 

 
 

◆
◆
◆ 

楽
し
む
会 

◆
◆
◆ 

【
天
寿
を
楽
し
む
会
】 

 

「
ふ
り
か
え
れ
ば
鳥
海
」
な
ど
数
種
類
の
う
ま
い
酒
と
、
除
草
で 

 

活
躍
し
た
ア
イ
ガ
モ
の
料
理
を
味
わ
っ
て
み
ま
せ
ん
か
？ 

●
１
月
26
日
（
土
）
18
時
〜 

◎
場
所 

地
酒
と
田
舎
料
理 

【 

酒 

盃 

】 
 

会
費 

六
千
円
（
消
費
税
込
） 

 

定
員 

四
〇
名 

 

※
先
着
順
で
定
員
に
達
し
た
時
点
で
締
め
切
ら
せ
て
頂
き
ま
す
。 

★
お
申
込
お
問
い
合
わ
せ
先 

 

酒
盃 

秋
田
市
山
王
１
丁
目
６
ノ
９ 

 
 
 
 
 
 

電
話 

０
１
８
（
８
６
３
）
１
５
４
７ 

 

◆
◆
◆ 

試
飲
会
の
活
動 

◆
◆
◆ 

 

●
１
月
30
日
〜
２
月
５
日 

◎
西
武
百
貨
店 

池
袋
店 

地
下
１
階
酒
売
場 

 

大
吟
醸
し
ぼ
り
た
て
生
酒
や
今
が
旬
の
お
酒
を
多
数
準
備
し
て
皆 

 

様
の
お
越
し
を
お
待
ち
し
て
お
り
ま
す
。 

 

 ご意見、ご感想をおきかせください。 

日本酒についてもっと知りたい方、天寿についての

情報を知りたい方、ご連絡をお待ちしております。 

●E-ﾒｰﾙｱﾄﾞﾚｽ  ･･････ tenju@chokai.ne.jp 
●ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞｱﾄﾞﾚｽ････http://www.tenju.co.jp 
●ﾌﾘｰﾀﾞｲﾔﾙ ････････0120-50-3165 
●F A X ･･････････ 0184-55-3167 
★蔵見学希望の方は、準備等の都合がございますので

事前にご連絡下さい。 

★蔵元通信（2ヶ月に1度奇数月に発行）希望の方はご

連絡下さい。無料 

★メールマガジン（天寿情報）希望の方は、e-Ｍailで 

 ●場所 天寿酒造株式会社 
 ●日時 平成14年2月9日（土） 10:00AM～4:00PM  ●参加無料 
 ★無料列車運行致します 鳥海山麓線「おばこ号」（下記列車に限りフリー乗車できます。）   
     本荘発10:55      矢島発 14:40 
        12:20          15:40 
                                                                          16:36 
          冬道の不安がありません。是非ご利用下さい。 
 ★お申し込み・お問い合わせ先  天寿酒造株式会社 TEL 0184-55-3165 



天
寿
の
飲
め
る
お
店 

 

地
元
秋
田
で
評
判
の
比
内
地
鶏
・
海
鮮 

酒
季
亭
比
内
や
さ
ん
の
姉
妹
店
が
都
内

に
２
店
舗
オ
ー
プ
ン
致
し
ま
し
た
。
地
元

秋
田
と
同
じ
、
串
焼
き
を
は
じ
め
と
し
た

こ
だ
わ
り
「
比
内
地
鶏
料
理
」
、
秋
田
な
ら

で
は
の
故
郷
の
味
「
自
慢
鍋
」
、
伝
統
の
味

「
稲
庭
う
ど
ん
」
を
落
ち
着
い
た
雰
囲
気

の
店
内
で
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。 

秋
田
の
四
季
の
恵
み
を
味
わ
い
な
が
ら

天
寿
特
別
純
米
酒
「
雪
の
詩
」
を
は
じ
め
と

し
た
秋
田
地
酒
も
ご
一
緒
に
い
か
が
で
す

か
。 

 学
芸
大
駅
前
店 

 

Ｔ
Ｅ
Ｌ 

０
３
‐
３
７
６
０
‐
３
１
１
５ 

 
 

 

年
中
無
休 

Ｐ
Ｍ
５
時
〜
11
時
30
分 

お 酒 の 

NEWS 

今
だ
け
屋 

「
大
吟
醸
し
ぼ
り
た
て
生
酒
」 

                   
 
 

  

秋
田
の
冬
も
本
番
を
迎
え
、
大
吟
醸

の
し
ぼ
り
の
季
節
と
な
り
ま
し
た
。
ま
さ

に
極
寒
の
こ
の
時
期
だ
け
の
限
定
品
。
大

吟
醸
酒
な
ら
で
は
の
キ
メ
細
か
で
ま
ろ

や
か
な
味
わ
い
と
、
含
み
豊
か
な
香
り
を

「
し
ぼ
り
た
て
の
フ
レ
ッ
シ
ュ
な
ま
ま
」

出
荷
い
た
し
ま
す
の
で
是
非
ご
賞
味
下

さ
い
。 

 

今
年
は
特
別
に
雫
取
り
と
し
、
６
０
０

本
限
定
販
売
と
致
し
ま
す
。
1
月
20
日

頃
の
出
荷
と
な
り
ま
す
の
で
、
ご
予
約
は

お
早
め
に
お
願
い
致
し
ま
す
。 

限定600本 

限 定 品 
大吟醸しぼりたて生酒 

720ml 
 

2.400円（税別） 

蒲
田
西
口
店 

 

Ｔ
Ｅ
Ｌ 

０
３
‐
３
７
３
１
‐
３
１
１
５ 

 
 

 

年
中
無
休 

Ｐ
Ｍ
５
時
〜
11
時
30
分 

こ
ん
な
に
あ
る 

 
 
 

日
本
酒
の
ヘ
ル
シ
ー
効
果 

  

①
が
ん
②
心
臓
疾
患
③
脳
血
管
障
害 

 

こ
れ
は
こ
こ
十
年
間
の
日
本
人
の
主
な

死
因
ワ
ー
ス
ト
３
で
す
。
で
は
、
三
大
不

治
の
病
は
と
言
う
と
①
が
ん
②
糖
尿
病

③
リ
ュ
ウ
マ
チ
が
挙
げ
ら
れ
ま
す
。 

 

日
本
酒
や
酒
粕
に
は
、
体
に
有
用
な
機

能
成
分
が
数
多
く
あ
り
、
こ
れ
ら
の
国
民

病
と
も
い
え
る
病
気
の
多
く
に
効
力
を

発
揮
す
る
こ
と
が
、
最
近
の
研
究
で
か
な

り
わ
か
っ
て
き
ま
し
た
。
そ
の
一
端
を
列

挙
す
る
と
、
●
糖
尿
病
予
防 

●
が
ん
の

予
防
・
抑
制
及
び
抵
抗
力
を
つ
け
る 

●

狭
心
症
・
心
筋
梗
塞
な
ど
の
心
臓
疾
患
の

予
防 

●
脳
血
管
疾
患
の
予
防 

●
高

血
圧
の
予
防 

●
健
忘
症
の
予
防 

●

肝
臓
病
の
予
防 

●
骨
粗
し
ょ
う
症
の

予
防 

●
ア
ト
ピ
ー
性
皮
膚
炎
の
予
防

●
ス
ト
レ
ス
の
軽
減 

●
老
化
の
抑
制

●
保
温
・
保
湿
効
果
、
美
白
効
果
あ
れ
肌

の
予
防
効
果 

●
肥
満
の
防
止
な
ど
が

あ
り
ま
す
。 

 

米
麹
と
い
う
、
米
の
発
酵
物
か
ら
有
効

な
成
分
が
溶
け
出
し
た
エ
キ
ス
と
も
考

え
ら
れ
る
日
本
酒
に
は
、
ま
だ
ま
だ
未
知

の
部
分
が
秘
め
ら
れ
て
い
る
よ
う
で
す
。

今
後
の
研
究
の
成
果
が
待
た
れ
る
と
こ

ろ
で
す
。 

※
雫
取
り 

熟
成
も
ろ
み
を
酒
袋
に
詰
め
、
自
然
に

に
じ
み
出
る
雫
を
一
滴
一
滴
集
め
る
上
槽
方
法
。
非

常
に
柔
ら
か
で
澄
ん
だ
味
わ
い
と
な
る
。
清
酒
鑑
評

会
出
品
酒
な
ど
に
用
い
ら
れ
る
贅
沢
な
方
法 

（天寿酒米研究会産１００％） 

●日本酒度  
●酸  度   
●アミノ酸  
●使用酵母  
●ｱﾙｺ ｰ ﾙ分  
●精米歩合    
●原  料  米  

+4.0～+ 6.0  
1.2～1.4  
0.9～1.2 
AK-1    
16.0～17.0  
40％   
美山錦 

 蔵のページ 

 

秋
、
田
ん
ぼ
か
ら
収
穫
さ
れ
た
原
料

米
は
乾
燥
、
選
別
さ
れ
玄
米
の
形
で
天

寿
の
精
米
所
に
入
っ
て
き
ま
す
。 

 

天
寿
で
は
美
山
錦
栽
培
（
酒
米
研
究

会
）
を
は
じ
め
と
す
る
米
作
り
も
酒
造

り
と
位
置
づ
け
て
い
ま
す
が
、
文
字
通

り
の
酒
造
り
は
精
米
か
ら
始
ま
り
ま

す
。
精
米
と
は
玄
米
の
表
面
を
、
削
り

取
っ
て
白
米
に
す
る
作
業
で
す
。 

 
玄
米
の
表
層
部
や
胚
芽
に
は
微
生
物

の
増
殖
や
発
酵
を
促
進
し
過
ぎ
る
灰
分

や
ビ
タ
ミ
ン
類
が
多
く
含
ま
れ
て
い
ま

す
。
又
、
香
り
や
味
、
色
択
を
悪
く
す

る
タ
ン
パ
ク
質
や
脂
肪
分
も
多
く
、
こ

れ
ら
を
取
り
除
く
為
に
精
米
し
ま
す
。 

 

通
常
、
我
々
が
食
す
る
飯
米
は
玄
米

重
量
の
7
％
〜
8
％
程
度
を
削
る
軽

微
な
精
米
で
す
が
、
酒
造
り
に
用
い
る

白
米
は
さ
ら
に
削
り
ま
す
。
こ
れ
以
降

は
米
の
組
織
が
固
く
脆
い
部
分
に
さ
し

か
か
る
の
で
割
れ
や
砕
け
を
お
こ
さ
な

い
様
に
丁
寧
な
操
作
が
要
求
さ
れ
、
専

用
の
精
米
機
と
時
間
が
必
要
で
す
。 

 

天
寿
の
酒
造
り
で
使
用
さ
れ
る
白
米

は
目
的
と
す
る
酒
種
に
よ
っ
て
30
％

〜
65
％
を
削
り
連
続
で
最
大
６
昼
夜

も
か
か
り
ま
す
。
そ
れ
故
、
酒
造
り
で

精
米
す
る
事
を
「
米
を
磨
く
」
と
も
呼

び
ま
す
。
又
、
残
っ
た
白
米
の
重
量
割

合
を
精
米
歩
合
と
呼
び
、
精
米
歩
合
が

低
い
ほ
ど
高
度
に
精
米
さ
れ
た
白
米
と

な
り
、
米
で
ん
ぷ
ん
の
割
合
が
高
ま
り

ま
す
。 

一
般
に
精
米
歩
合
75
％
程
度
ま
で
は
、
精

米
が
進
む
に
し
た
が
い
タ
ン
パ
ク
質
、
脂

肪
、
ビ
タ
ミ
ン
等
は
少
な
く
な
っ
て
い
き
ま

す
が
、
こ
れ
以
降
は
そ
れ
ほ
ど
変
化
が
無
く

な
る
の
で
米
の
素
質
が
問
わ
れ
る
様
に
な
り

ま
す
。
天
寿
が
原
料
米
の
栽
培
に
こ
だ
わ
る

理
由
が
こ
こ
に
有
り
ま
す
。
田
ん
ぼ
で
の
育

て
方
次
第
で
基
本
と
な
る
酒
質
が
左
右
さ
れ

る
と
言
っ
て
も
過
言
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。 

も
う
一
つ
の
鍵
は
米
の
品
種
で
す
。
最
良

の
栽
培
方
法
を
行
っ
た
と
し
て
も
根
本
的
な

品
種
特
性
に
勝
る
も
の
は
あ
り
ま
せ
ん
。
こ

の
為
、
全
国
の
鑑
評
会
に
出
品
さ
れ
る
吟
醸

酒
の
大
半
が
山
田
錦
と
い
う
品
種
を
採
用
し

て
い
る
の
が
現
状
で
す
。
こ
れ
は
醸
造
特
製

の
良
さ
と
何
よ
り
も
仕
上
が
っ
た
吟
醸
酒
の

香
味
の
点
で
こ
れ
ま
で
山
田
錦
を
越
え
る
米

が
無
か
っ
た
と
い
う
事
で
す
。 

そ
ん
な
中
、
米
ど
こ
ろ
秋
田
の
威
信
を
懸

け
て
長
年
開
発
を
続
け
、
今
年
本
格
的
に
試

験
醸
造
が
行
わ
れ
る
「
秋
田
酒
こ
ま
ち
」
が

開
発
さ
れ
ま
し
た
。 

そ
の
開
発
段
階
で
「
西
の
横
綱
が
山
田
錦

な
ら
ば
東
の
横
綱
は
秋
田
酒
こ
ま
ち
で
あ

る
」
と
専
門
家
を
し
て
言
わ
し
め
、
数
あ
る

試
験
品
種
の
中
で
初
め
て
山
田
錦
を
越
え
る

米
と
し
て
期
待
さ
れ
て
い
ま
す
。 

天
寿
で
は
こ
の
米
を
使
用
し
た
吟
醸
酒
仕

込
み
を
県
内
一
番
乗
り
で
行
い
ま
し
た
。
こ

の
酒
蔵
通
信
が
届
く
頃
、
新
し
い
お
酒
が
生

ま
れ
ま
す
。
ご
期
待
下
さ
い
。 

製
造
課 
佐
藤
俊
二 

蔵
人
の
紹
介 

（
こ
め
や
） 

 

精
米
師 

佐
藤
栄
一
（
さ
と
う
え
い
い
ち
） 

 
 
 
 
 
 

酒
造
技
能
士 

矢
島
町
出
身 

  

昭
和
30
年
生 

昭
和
51
年
入
蔵 

製
麹

せ
い
き
く

、

酒
母

し
ゅ
ぼ

、
上
槽

じ
ょ
う
そ
う

助
手
の
頃
か
ら
、
吟
醸
酒
用

の
精
米
時
期
に
な
る
と
必
ず
杜
氏
の
指
名
を

受
け
、
精
米

を
担
当
し
て

い
た
。 

平
成
２
年
精

米
担
当
、
平

成
11

年
、

前
任
木
村
か

ら
精
米
主
任

を
引
き
継

ぐ
。 

精
米
師
の
コ
メ
ン
ト 

  

原
料
米
の
受
け
入
れ
時
点
か
ら
米
の
目
利

き
は
始
ま
っ
て
い
る
。
平
成
15
年
か
ら
農
産

物
検
査
法
に
基
づ
く
玄
米
検
査
が
完
全
民
営

化
さ
れ
る
こ
と
か
ら
、
受
け
入
れ
側
も
確
か

な
検
査
基
準
を
持
つ
こ
と
が
必
要
と
な
る
。 

 

今
年
は
新
し
い
米
「
秋
田
酒
こ
ま
ち
」
の

精
米
も
県
内
一
番
乗
り
と
い
う
こ
と
も
あ

り
、
泊
ま
り
込
み
で
杜
氏
の
望
む
通
り
の
白

米
に
仕
上
げ
た
。
品
質
を
追
求
す
る
こ
の
仕

事
に
誇
り
を
持
っ
て
い
る
。 

玄
米
の
形
態
と
精
米
歩
合
イ
メ
ー
ジ 

35% 

70% 


