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聞
こ
え
ま
す
か
？ 

 
 
 
 
 

酒
蔵
の
思
い 
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井
建
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今
年
の
甑

こ
し
き

倒
し
（
蒸
米
の
終
了
＝
仕
込

み
の
終
了
）
は
三
月
十
四
日
で
す
。
お
蔭
様

で
こ
こ
ま
で
様
々
な
新
し
い
取
り
組
み
を

し
な
が
ら
も
無
事
に
過
ご
す
事
が
出
来
ま

し
た
。
今
年
の
最
重
点
の
取
り
組
み
は
、
麹

の
造
り
方
を
原
点
に
帰
っ
て
や
り
直
し
た

事
で
す
。
結
果
は
上
々
で
、
酵
素
力
価
も
予

想
以
上
で
良
い
酒
と
な
り
、
呑
み
切
り
の
結

果
を
楽
し
み
に
し
て
い
る
と
こ
ろ
で
す
。
更

に
、
新
し
い
仕
込
み
の
純
米
と
本
醸
造
を
仕

上
げ
ま
し
た
の
で
、
ど
う
ぞ
ご
期
待
下
さ

い
。 

 

こ
の
造
り
期
間
中
に
も
、
同
業
者
・
流
通

業
・
飲
食
業
・
一
般
と
沢
山
の
方
々
が
酒
蔵

の
見
学
に
来
ら
れ
ま
し
た
。
私
共
も
天
寿
の

酒
造
り
を
ご
理
解
頂
く
為
、
心
を
込
め
て
説

明
さ
せ
て
頂
き
ま
し
た
。
そ
の
中
で
気
に
な

り
ま
し
た
の
が
、
ベ
ル
ト
コ
ン
ベ
ア
ー
や

ホ
ー
ス
を
見
て
「
随
分
機
械
化
さ
れ
て
ま
す

ね
」
と
お
っ
し
ゃ
る
一
般
の
方
が
、
意
外
に

多
か
っ
た
事
で
す
。
良
く
聞
い
て
み
ま
す
と

「
手
造
り
の
酒
屋
」
の
イ
メ
ー
ジ
は
藍
染
め

の
半
天
と
前
掛
け
を
し
た
蔵
人
が
、
甑
か
ら

蒸
米
を
掘
り
出
し
、
そ
の
蒸
米
を
木
桶
に
入

れ
、
肩
に
担
い
で
走
っ
て
運
ば
な
け
れ
ば
な

ら
な
い
様
で
す
。
大
手
の
メ
ー
カ
ー
が
イ

メ
ー
ジ
戦
略
で
お
使
い
の
映
像
を
、
小
さ
い

酒
蔵
の
手
造
り
イ
メ
ー
ジ
に
さ
れ
る
の
は

尤
も
の
事
と
は
思
い
ま
す
が
、
す
べ
て
自
動

化
さ
れ
、
プ
ロ
グ
ラ
ム
と
セ
ン
サ
ー
に
ま
か

せ
き
り
で
醸
造
し
、
搾
ら
れ
る
の
で
は
無
い

の
で
す
。
機
械
の
セ
ン
サ
ー
任
せ
に
な
っ
た

ら
造
り
酒
屋
は
そ
れ
で
終
わ
り
だ
と
私
は

思
い
ま
す
。
今
、
手
造
り
の
最
も
重
要
な
事

は
職
人
が
目
で
見
、
香
り
を
嗅
ぎ
、
手
で
触

り
、
口
で
味
わ
う
等
の
五
感
（
セ
ン
サ
ー
）

を
十
分
に
働
か
せ
る
事
な
の
で
す
。 

そ
れ
が
肉
体
労
働
で
疲
れ
果
て
、
一
本
一
本

の
酒
母
や
も
ろ
み
の
状
態
を
見
る
事
が
お

ろ
そ
か
に
な
る
様
で
は
と
ん
で
も
あ
り
ま

せ
ん
し
、
蔵
人
の
労
働
環
境
と
し
て
も
良
く

あ
り
ま
せ
ん
（
毎
日
２
ト
ン
の
蒸
米
を
掘
っ

た
り
、
そ
の
蒸
米
を
30
キ
ロ
位
に
小
分
け

に
し
て
肩
に
担
い
で
何
回
も
運
ぶ
事
が
貴

方
の
毎
日
の
仕
事
だ
と
し
た
ら
ど
う
で
す

か
？
物
を
上
げ
た
り
下
げ
た
り
運
ん
だ
り

の
肉
体
労
働
は
、
出
来
る
だ
け
機
械
化
し
て

行
く
努
力
を
す
る
の
も
蔵
元
の
仕
事
だ
と

私
は
考
え
て
お
り
ま
す
。
） 

町
の
河
川
工
事
の
為
に
弊
社
に
は
土
蔵

が
残
っ
て
お
ら
ず
、
古
さ
は
あ
り
ま
せ
ん

が
、
蔵
に
ご
訪
問
頂
い
た
際
に
少
し
耳
を
澄

ま
せ
て
く
だ
さ
れ
ば
、
天
寿
の
酒
蔵
の
「
思

い
」
を
お
伝
え
出
来
る
も
の
と
思
い
ま
す
。 

 

そ
ん
な
私
共
の
「
思
い
」
を
お
伝
え
し
、

皆
様
に
天
寿
の
酒
蔵
に
さ
ら
に
親
し
み
を

感
じ
て
頂
き
た
く
、
今
年
も
二
月
九
日
に
酒

蔵
開
放
を
さ
せ
て
頂
き
ま
し
た
。
お
蔭
様
で

一
，
三
〇
〇
名
を
超
え
る
お
客
様
を
お
迎
え

す
る
事
が
出
来
ま
し
た
。
ご
参
加
頂
き
ま
し

た
皆
様
に
心
か
ら
御
礼
申
し
上
げ
ま
す
。

又
、
今
年
は
更
に
多
く
の
ボ
ラ
ン
テ
ィ
ア
の

皆
様
に
ご
協
力
頂
き
ま
し
た
。
本
当
に
あ
り

が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。 

し
か
し
、
反
省
点
が
多
々
あ
り
ま
し
た
。

事
前
に
お
申
し
込
み
頂
い
た
の
は
三
〇
〇

名
弱
で
人
数
の
予
測
が
付
け
ら
れ
ず
、
更
に

お
昼
直
前
に
お
客
様
が
集
中
し
た
為
、
蔵
内

が
満
員
状
態
に
な
り
、
ご
案
内
し
た
食
べ
物

も
昨
年
よ
り
随
分
増
や
し
ま
し
た
が
す
べ

て
品
切
れ
し
て
し
ま
い
ま
し
た
。
楽
し
み
に

し
て
来
て
頂
い
た
お
客
様
に
は
、
誠
に
申
し

訳
な
く
お
詫
び
申
し
上
げ
ま
す
。
冬
場
の
事

で
外
も
使
え
ず
、
限
ら
れ
た
ス
ペ
ー
ス
と
人

数
で
の
運
営
で
す
の
で
、
今
後
の
解
決
策
に

苦
慮
し
て
い
る
と
こ
ろ
で
ご
ざ
い
ま
す
。
社

員
一
同
、
皆
様
か
ら
の
ア
ド
バ
イ
ス
を
切
望

し
て
お
り
ま
す
。
是
非
ご
意
見
を
お
寄
せ
下

さ
い
。 

予想以上に混雑した玄関入口 

  

今年も、｢矢島駅前活性化実行委員会｣による、地域共創イベント「やしま駅の市、酒蔵

の市」をゴールデンウィークの5月3日に開催致します。詳しいイ内容は、｢蔵元通信」５

月号（４月中発刊予定）や、ホームページでご案内致しますので、楽しみにお待ち下さい。 

 メールマガジンでタイムリーな情報も発信いたしておりますので、ご希望の方はメールでご

連絡ください。 

 

 ●場所 天寿酒造㈱・矢島駅前（鳥海山麓線） 

 ●日時 平成１４年５月３日（金） AM10:00～PM4:00  ●参加無料 

 ★お申し込み・お問い合わせ先 （事務局）天寿酒造株式会社 TEL 0184-55-3165 
   

◎２月の「酒蔵開放」で封印した【雪室氷温熟成純米生酒】(写真右下)をその 

 場で壜詰・発売致します。 
◎  今年も、｢矢島駅前活性化実行委員会」会員の皆さんが出

店。 

◎ 今年のゲストは、｢蔵元通信」５月号で発表致します。 
ホームページでイベント案内を開始致しました。是非ご覧下さい。 

  http://www.tenju.co.jp/ibento/iventflam.htm 

 

ゴールデンウィークにイベント開催！！ 
第3回  やしま駅の市・酒蔵の市 

 

◆
◆
◆ 

試
飲
会
の
活
動 

◆
◆
◆ 

 

４
月
18
日
（
木
）
赤
坂
プ
リ
ン
ス
ホ
テ
ル
ク
リ

ス
タ
ル
パ
レ
ス
で
恒
例
の
日
本
吟
醸
酒
協
会
「
春

の
吟
醸
酒
メ
ッ
セ
」
を
開
催
し
ま
す
。
鑑
評
会
出
品

酒
を
は
じ
め
と
し
た
、
大
吟
醸
酒
・
純
米
吟
醸
酒
を

持
寄
り
皆
様
の
ご
来
場
を
お
待
ち
し
て
お
り
ま

す
。
（
有
料
・
要
予
約
） 

お
問
い
合
わ
せ
先 

 

日
本
吟
醸
酒
協
会 

Ｔ
Ｅ
Ｌ 

０
３
（
３
３
７
８
）
１
２
３
１ 

吟
醸
酒
協
会
の
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ 

h
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b
ers.jcom

.h
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/
n
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◆
◆
◆ 

天
寿
の
飲
め
る
店
◆
◆
◆  

釜
飯
と
串
焼
【
と
り
で
ん
】 

 

都
内
・
神
奈
川
に
て
14
店
舗
を
有
す
る
釜
飯
と

串
焼
「
と
り
で
ん
」
で
天
寿
「
純
米
酒
」
が
ご
賞
味

い
た
だ
け
ま
す
。
明
る
く
ゆ
っ
た
り
し
た
店
内
で
、

香
ば
し
く
焼
き
あ
が
っ
た
串
焼
は
天
寿
「
純
米
酒
」

と
も
相
性
が
抜
群
で
す
。
お
酒
の
後
の
釜
飯
も
絶

品
の
妙
。
お
腹
を
ペ
コ
ペ
コ
に
し
て
行
き
ま
し
ょ

う
。
詳
し
く
は
、
【
と
り
で
ん
】
ホ
ー
ム
ペ
ー
ジ
を

ご
覧
下
さ
い
。H

ttp
:/

/
w

w
w

.to
ri-d

en
.co

m
 

◆
◆
◆ 

天
寿
を
楽
し
む
会
◆
◆
◆ 

 

３
月
27
日
（
水
）
午
後
６
時
よ
り
東
京
プ
リ

ン
ス
ホ
テ
ル
「
和
食 

清
水
」
で
天
寿
と
喜
楽
長

を
楽
し
む
酒
楽
活
菜
を
開
催
し
ま
す
。
石
川
料
理

長
が
、
旬
の
素
材
に
こ
だ
わ
っ
た
料
理
と
お
酒
で

会
費
１
万
円
で
す
。
27
日
は
、
弊
社
社
長
が
出

席
し
ま
す
。 

東
京
プ
リ
ン
ス
ホ
テ
ル 

「
和
食 

清
水
」 

Ｔ
Ｅ
Ｌ 

０
３
（
３
４
３
２
）
１
１
１
１ 

雪
室
氷
温
熟
成
純
米
生
酒 

 
 
 
 
 
 

７
２
０
Ｍ
Ｌ 

一
，
三
〇
〇
円
（
税
別
） 

★蔵見学希望の方は、準備等の都合がございますので事 

  前にご連絡下さい。 
 

★蔵元通信（2ヶ月に1度奇数月に発行）希望の方はご連 

  絡下さい。無料 
 

★メールマガジン（天寿情報）希望の方は、e-Ｍailで 

 ご意見、ご感想をおきかせください。 
日本酒についてもっと知りたい方、天寿についての情報
を知りたい方、ご連絡をお待ちしております。 

●E-ﾒｰﾙｱﾄﾞﾚｽ  ･･････ tenju@chokai.ne.jp 
●ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞｱﾄﾞﾚｽ････http://www.tenju.co.jp 
●ﾌﾘｰﾀﾞｲﾔﾙ ････････0120-50-3165 
●F A X ･･････････ 0184-55-3167 



限定300本 

大
吟
醸
し
ぼ
り
た
て 

 

に
ご
り
生
酒
『
鳥
海
』
の
ご
案
内 

  

天
寿
の
酒
蔵
で
は
大
吟
醸
酒
も
搾
り
終
わ

り
、
社
内
で
は
そ
の
出
来
映
え
に
安
堵
感
や

達
成
感
が
ひ
ろ
が
っ
て
い
ま
す
。 

 

さ
て
、
昨
年
に
引
き
続
き
、
大
吟
醸
し
ぼ

り
た
て
に
ご
り
生
酒
『
鳥
海
』
を
限
定
発
売

さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。
今
年
も
、
う
す
に

ご
り
で
の
出
荷
と
な
り
ま
す
。
ど
う
ぞ
こ
の

機
会
に
日
本
酒
の
旬
の
味
を
ご
賞
味
下
さ

い
。 

 

尚
、
数
量
限
定
で
ご
ざ
い
ま
す
の
で
、
勝

手
で
は
ご
ざ
い
ま
す
が
ご
注
文
は
先
着
順
と

さ
せ
て
頂
き
ま
す
。 

３月２0日発売 
大吟醸しぼりたて 
にごり生酒「鳥海」 

720ml 
2.850円（税別） 

+3.0 
1.2  
0.9 
 AK-1    
16.0～17.0  
35％   
山田錦 

●日本酒度 
●酸     度   
●アミノ酸 
●使用酵母   
●ｱﾙｺｰﾙ分  
●精米歩合   
●原 料 米  

 
 

お 酒 の 

NEWS 

 

平
成
13
年
度
優
良
ふ
る
さ
と
食
品
コ

ン
ク
ー
ル
の
国
産
畜
水
産
品
利
用
部
門

で
最
優
秀
賞
の
農
林
水
産
大
臣
賞
を
受

賞
し
た
。 

 

フ
レ
ッ
シ
ュ
な
ミ
ル
ク
の
お
酒
と

い
っ
た
意
味
で
ネ
ー
ミ
ン
グ
さ
れ
た「
ミ

ル
シ
ュ
」
は
、
脂
肪
分
を
除
い
た
ジ
ャ
ー

ジ
ー
牛
乳
を
ワ
イ
ン
酵
母
で
醗
酵
さ
せ

た
発
泡
酒
。
ビ
タ
ミ
ン
、
カ
ル
シ
ュ
ウ
ム

な
ど
栄
養
分
が
豊
富
で
、ア
ル
コ
ー
ル
分

は
7
％
未
満
。
色
は
透
明
感
の
あ
る
緑

色
。や
や
酸
味
が
あ
り
、低
ア
ル
コ
ー
ル
、

微
炭
酸
で
シ
ャ
ン
パ
ン
の
よ
う
な
口
当

た
り
が
女
性
や
若
者
、
観
光
客
ら
に
人

気
。 

 

コ
ン
ク
ー
ル
は
地
域
の
特
性
を
生
か

し
た
優
れ
た
食
品
を
表
彰
す
る
も
の
で
、

農
水
省
と
財
団
法
人
・
食
品
産
業
セ
ン

タ
ー
が
昭
和
63
年
か
ら
実
施
し
て
い

る
。
表
彰
式
は
3
月
12
日
、
千
葉
市
の

幕
張
メ
ッ
セ
の「
ふ
る
さ
と
食
品
全
国
フ

エ
ア
」
で
行
わ
れ
る
。 

（
２
／
14 

秋
田
魁
新
聞
記
事
よ
り
） 

※
お
求
め
方
法 

お
近
く
の
天
寿
取
扱
店
又
は
、
天
寿
酒
造
へ

お
申
し
込
み
く
だ
さ
い
。 

  
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

ジ
ャ
ー
ジ
ー
牛
乳
発
泡
酒｢

ミ
ル
シ
ュ｣

 

農
林
水
産
大
臣
賞
受
賞 

ジャージー牛乳発泡酒 

「ミルシュ」 
300ml 

１本 450円 

セット 
 ３本ｾｯﾄ 1,500円 
 ６本ｾｯﾄ 3,000円 
 
 

送料込みセット 
 ３本ｾｯﾄ 2,000円 
 ６本ｾｯﾄ 3,600円 
 
 

◆上記価格に消費税は含まれ 
 ておりません。 

※上写真は、3本入りセットです。 

● 

酸       

度
／
6.0
～
7.0   

● 

ア
ミ
ノ
酸
／
0.3
～
0.5 

● 

ア
ル
コ
ー
ル
分
／
７
％
未
満 

● 

原  

材  

料
／
牛
乳 

（
ジ
ャ
ー
ジ
ー
牛
乳
） 

｢

雪
室
氷
温
熟
成
純
米

生
酒｣

は
、
只
今
雪
の

中
で
静
か
に
熟
成
中

で
す
。
５
月
の
「
や

し
ま
駅
の
市
・
酒
蔵

の
市
」
で
販
売
開
始

い
た
し
ま
す
。
乞
う

ご
期
待
。  蔵のページ 

精
米
に
よ
っ
て
磨
か
れ
た
白
米
は
通
常

２
週
間
程
、
紙
袋
に
入
れ
た
ま
ま
白
米
置

き
場
で
静
置
さ
れ
ま
す
。
こ
れ
は
、
精
米

工
程
で
摩
擦
熱
に
よ
り
米
粒
の
品
温
が
上

昇
し
水
分
が
蒸
散
さ
れ
、
表
層
部
と
内
部

に
水
分
含
量
の
ム
ラ
が
生
じ
る
為
、
品
温

を
下
げ
、
米
粒
内
の
水
分
が
均
衡
す
る
ま

で
待
つ
の
が
目
的
で
す
。
（
こ
の
事
を
白

米
の
枯
ら
し
と
呼
ん
で
い
ま
す
）
枯
ら
し

を
行
わ
ず
に
水
洗
い
を
す
る
と
表
層
側
が

過
吸
水
し
、
白
米
が
割
れ
て
し
ま
い
軟
弱

な
蒸
し
米
に
な
っ
て
し
ま
い
ま
す
。
こ
れ

は
通
常
我
々
が
食
す
る
飯
米
に
も
あ
て
は

ま
り
ま
す
。
巷
で
は
新
米
、
擦
き
た
て
の

お
米
が
美
味
し
い
と
さ
れ
て
い
ま
す
が
、

軟
ら
か
す
ぎ
て
炊
き
方
が
難
し
い
と
思
っ

た
経
験
は
あ
り
ま
せ
ん
か
？ 

そ
し
て
、
適
度
に
枯
ら
し
た
白
米
が
精

米
師
か
ら
釜
師
へ
と
引
き
継
が
れ
ま
す
。 

釜
場
は
白
米
を
酒
造
り
に
適
し
た
蒸
し

米
に
仕
上
げ
る
場
所
で
あ
り
、
蔵
の
仕
事
の

中
心
で
す
。
こ
こ
で
の
責
任
者
が
釜
師
（
か

ま
や
）
で
す
。 

酒
造
り
の
極
意
と
し
て
、
「
一
、
麹
、

二
、
も
と
（
酒
母
）
三
、
造
り
」
と
い
う
言

葉
が
有
名
で
す
が
、
高
名
な
杜
氏
さ
ん
達
が

揃
っ
て
口
に
す
る
極
意
は
「
一
、
蒸
し
、

二
、
蒸
し
、
三
、
蒸
し
」
と
い
う
言
葉
で

す
。
前
述
の
極
意
を
達
成
す
る
た
め
に
は
何

を
於
い
て
も
良
い
蒸
し
米
を
得
る
こ
と
が
絶

対
条
件
で
あ
る
事
を
指
し
て
い
ま
す
。 

 

釜
師
は
最
良
の
蒸
し
米
を
得
る
為
、
手
早

く
米
粒
に
付
着
し
た
糠
分
を
洗
い
取
り
、
ど

の
位
白
米
に
吸
水
さ
せ
る
か
を
推
し
量
り
ま

す
。
酒
造
好
適
米
程
、
又
、
高
度
に
精
米
さ

れ
る
程
、
吸
水
し
易
く
、
浸
漬
時
間
が
短
縮

さ
れ
ま
す
。
特
に
大
吟
醸
用
の
白
米
を
洗
米

す
る
と
き
は
秒
単
位
で
の
処
理
と
な
り
ま

す
。
そ
し
て
、
仕
込
一
本
の
原
料
米
は
非
常

に
高
価
な
の
で
、
毎
回
が
失
敗
の
出
来
な
い

真
剣
勝
負
と
な
る
の
で
す
。 

 
こ
う
し
て
適
度
に
吸
水
さ
せ
た
白
米
を
蒸

し
上
げ
、
出
来
映
え
を
手
で
握
り
、
或
い
は

指
で
押
し
伸
ば
し
な
が
ら
、
蒸
し
米
の
弾
力

や
米
粒
が
均
一
に
広
が
り
粒
が
残
ら
な
い
よ

う
に
確
認
し
、
わ
ず
か
な
差
違
を
見
き
わ

め
、
翌
日
の
蒸
し
米
へ
と
フ
ィ
ー
ド
バ
ッ
ク

さ
れ
る
の
で
す
。 

製
造
課 

佐
藤
俊
二 

蔵
人
の
紹
介 

（か
ま
や
）  

 

釜
師 

佐
藤 

直
千
代
（さ
と
う 

な
お
ち
よ
） 

昭
和
22
年
生 

昭
和
53
年
入
蔵
以
来
一

貫
し
て
釜
を
担
当
。
掘
り
出
し
た
蒸
し
米
で

「ヒ
ネ
リ
モ
チ
」を
造
り
、
出
来
具
合
を
確
か

め
、
微
妙
な
硬
軟
を
見
分
け
る
。 

酒
造
技
能
士
一
級 

矢
島
町 

入
蔵
前
、
航
空
自
衛
隊
に
所
属
。
特
技
の

卓
球
は
航
空
自
衛
隊
千
歳
大
会
で
優
勝
す

る
程
の
腕
前
。
蔵
で
の
機
敏
な
動
作
は
こ
の
時

に
培
わ
れ
た
と
思
わ
れ
る
。
出
身
は
隣
町
の

由
利
町
で
あ
る
が
柔
和
な
性
格
を
見
初
め
ら

れ
佐
藤
家
に
婿
入
り
。
こ
の
事
が
天
寿
酒
造

入
社
の
き
っ
か
け
に
な
る
。 

 

釜
師
の
コ
メ
ン
ト 

 

酒
造
り
は
一
つ
ひ
と
つ
の
行
程
が
最
高
の
状

態
で
次
行
程
へ
と
渡
す
事
が
出
来
る
よ
う
に

す
る
事
が
重
要
だ
。
常
に
次
の
人
が
最
善
を

尽
く
せ
る
様
に
思
い
や
る
酒
造
り
は
チ
ー
ム

ワ
ー
ク
に
尽
き
る
。 

 

精
米
師
（
こ
め
や
）
か
ら
釜
師
（
か
ま
や
）
へ 

玄米

白米

蒸し米

麹

酒母

もろみ

新酒

精米師（こめや）

釜師（かまや）

酒母師（もとや）

麹師（こうじや）

もろみ師（もろみや）

槽師（せんどう）

仕込み水

仕込み水

酒造りの工程と担当者 


