
 
 

 

天寿酒造株式会社
〒015-0411
秋田県由利本荘市矢島町城内字八森下117
TEL 0184-55-3165　FAX 0184-55-3167

http://www.tenju.co.jp

第 104 号　　2017 年 1 月号
酒蔵開放平成29年

●時間 10：00 ～ 16：00
 ●場所　天寿酒造株式会社　●参加無料
 ●蔵元通信の封筒をご持参いただければ、受付票
　 の記入は不要となります。

※受付最終 15：00

お酒の 「福箱」

大好評の福袋ならぬ 「福箱」 を本年も
販売致します。 何が入っているかは当日
のお楽しみです！
ご予約も承ります。 （予算 1 万円 /2 万円 /3 万円）

試飲販売

蔵開放限定酒

「しぼりたてにごり純米生酒 500ml
１本 1,000 円」 と 「甘酒 700g１本
800 円」 を販売致します。       　
売り切れ御免！

お得な宿泊プラン
別紙宿泊プランのご案内又はホームページ
よりお申込みください。

◎お申込み・お問い合わせは天寿酒造まで TEL 0184-55-3165　FAX 0184-55-3167

酒蔵開放のボランティア
スタッフ大募集！

(〆切日 平成 29 年 1 月 31 日 )

郷土芸能｢猿倉人形｣上演

毎年満員の人気公演。 今年も｢猿
倉人形」 芝居を 2 回上演致します。

出店いろいろ

無料列車運行
冬道の不安もなく、 お酒がゆっくり楽し

めます。 是非ご利用ください。

【鳥海山ろく線｢おばこ号｣】
( 下記列車に限りフリー乗車できます｡)

矢島発

14 ： 46

15 ： 50

・ 9:56 発はイベントの為の臨時列車です。

・ いずれの列車も２両編成になります。

やしま冬まつり

朝しぼりの超限定酒

蔵開放の当日朝に搾った生酒をビン詰めする超フレッシュな純米吟醸
酒 720ml を１本 1,500 円にて販売致します。 ジューシーな新酒を是非
お買い求め下さい。※売り切れの際はご容赦下さい。

酒蔵見学

新酒が薫る酒蔵を、 蔵人が酒造工
程に沿って詳しくご案内致します。
質問 OK ！素朴な説明ながら造り
手ならではの話をお楽しみ下さい。
※当日受付でお申込みです。

大試飲コーナーを設けます。 あなたの
お気に入りのお酒を見つけて下さい！

天寿の甘酒・酒粕・麹・グッ
ズの販売。 他、 鳥海水産
のアイガモ鍋や六三五の親
鶏煮、 おしるこ等の販売も
ございます。 どうぞお楽し
み下さい！

第一部　11 ： 00 ～  12 ： 00

第二部　13 ： 30 ～  14 ： 30

本荘発

09 ： 56

10 ： 46
お問合先／やしま冬まつり
                  実行委員会　
ＴＥＬ0184-56-2206

（
無
料
）

　
　

吟
味
し
て
醸
す

代
表
取
締
役
社
長　

大
井
建
史

　

明
け
ま
し
て
お
め
で
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。

旧
年
中
の
ご
愛
顧
に
心
か
ら
感
謝
申
し
上

げ
ま
す
。

　

天
寿
の
酒
蔵
で
は
年
初
め
か
ら
大
吟
醸

の
仕
込
が
始
ま
り
ま
す
。
お
陰
様
で
昨
今

は
純
米
大
吟
醸
を
含
む
大
吟
醸
ク
ラ
ス
の

仕
込
数
が
増
え
、
蔵
人
達
の
緊
張
が
高
ま

る
酒
造
り
が
続
き
ま
す
。
中
で
も
全
国
新

酒
鑑
評
会
出
品
酒
の
仕
込
と
も
な
る
と
、

技
術
的
な
挑
戦
も
加
わ
る
た
め
、
杜
氏
の

号
令
の
も
と
一
丸
と
な
り
、
そ
の
年
の
集

中
の
ピ
ー
ク
の
時
に
な
る
の
で
す
。

　

酒
蔵
は
昔
か
ら
吟
醸
造
り
に
こ
だ
わ
っ

て
来
ま
し
た
。
蔵
の
持
つ
最
高
の
技
術
を

発
揮
し
、
新
し
い
技
術
的
挑
戦
を
す
る
機

会
を
毎
年
持
つ
事
。
こ
れ
こ
そ
が
日
本
酒

史
上
最
高
の
品
質
を
作
り
上
げ
た
基
だ
と

思
い
ま
す
。
現
在
の
よ
う
な
高
精
米
は
縦

型
精
米
機
が
出
来
て
か
ら
可
能
に
な
り
ま

し
た
。
全
国
に
そ
の
精
米
機
が
普
及
し
た

の
は
昭
和
に
入
っ
て
か
ら
、
思
う
存
分
高

精
米
に
挑
戦
で
き
る
よ
う
に
な
っ
た
の
は
、

戦
争
も
あ
り
昭
和
四
十
年
代
か
ら
一
般
的

に
は
五
十
年
代
に
入
っ
て
か
ら
だ
と
思
い

ま
す
。

　

弊
社
は
昭
和
四
十
七
年
か
ら
大
吟
醸
の

販
売
を
開
始
し
ま
し
た
が
、
こ
れ
は
か
な

り
早
い
方
だ
っ
た
よ
う
で
す
。
さ
ば
け
の

良
い
蒸
米
を
創
る
た
め
に
無
理
な
加
熱
で

釜
を
割
っ
て
し
ま
っ
た
り
、
米
の
統
制
時

代
に
精
米
歩
合
を
上
げ
る
た
め
に
密
か
に

米
を
買
い
足
し
た
り
、
吟
醸
香
を
出
す
た

め
低
温
で
酵
母
を
攻
め
す
ぎ
て
発
酵
が
止

ま
り
タ
ン
ク
丸
々
一
本
ダ
メ
に
し
た
り
と
、

日
本
酒
業
界
を
あ
げ
て
努
力
し
て
参
り
ま

し
た
。
私
自
身
も
過
去
に
品
質
基
準
に
達

し
な
か
っ
た
三
本
の
大
吟
醸
を
、
残
念
な

が
ら
本
醸
造

(

旧
一
級
酒

)

に
ブ
レ
ン
ド

し
た
こ
と
が
あ
り
ま
す
。
自
戒
と
し
て
強

烈
な
イ
ン
パ
ク
ト
が
残
っ
た
経
験
で
し
た
。

　

こ
の
頃
、
吟
醸
酒
を
「
香
り
の
有
る
酒
」

と
表
現
す
る
人
が
い
ま
す
。
そ
の
中
に
は

「
生
酛
・
山
廃
の
純
米
こ
そ
味
わ
い
の
酒
」

と
短
絡
的
な
考
え
で
、
吟
醸
は
香
り
の
出

る
酵
母
を
使
え
ば
直
ぐ
出
来
る
と
思
慮
の

浅
い
発
言
も
見
受
け
ら
れ
ま
す
。
ワ
イ
ン

に
例
え
る
と
ど
ち
ら
も
素
晴
ら
し
い
酒
な

の
に
「
赤
ワ
イ
ン
こ
そ
が
本
物
で
、
白
ワ

イ
ン
は
簡
単
で
と
る
に
足
り
な
い
も
の
だ
」

と
言
っ
て
い
る
様
な
も
の
で
す
。
日
本
酒

の
雰
囲
気
が
や
っ
と
良
く
な
っ
て
き
た
気

配
が
感
じ
ら
れ
る
の
に
悲
し
く
思
い
ま
す
。

　

吟
味
し
て
醸
す
究
極
の
「
大
吟
醸
」
を

目
指
し
、
仕
込(

原
料
米
・
精
米
・
浸
漬
・

蒸
米
・
酵
母
・
酒
母
・
麹
・
も
ろ
み
・
上
槽
・

火
入
れ
・
貯
蔵

)

全
て
の
細
か
い
違
い
に

血
眼
に
な
っ
て
研
鑽
を
か
さ
ね
て
き
ま
し

た
。
だ
か
ら
こ
そ
全
て
の
酒
造
り
で
使
わ

れ
る
今
の
技
術
が
出
来
、
今
の
酵
母
が
出

来
、
今
の
味
わ
い
が
あ
る
の
で
す
。

　

日
本
酒
に
対
す
る
深
い
愛
と
理
解
を

持
っ
て
頂
け
る
よ
う
、
微
力
な
が
ら
尽
力

し
て
参
り
ま
す
。

　

今
年
も
よ
ろ
し
く
お
願
い
申
し
上
げ
ま

す
。

餅つきイベント

12 ： 30 から開催致します。
（原田栄泉堂の餅を使用します。）

2月11日(土 )

天寿の蔵開放と同日開催の矢島
冬まつりもお楽しみ下さい。

昨年最終の表彰式
「純米酒大賞」金賞受賞

今年はこのメンバー＋３名で頑張ります



　
　

五
造
り
目
を
迎
え
て　

　

杜
氏　

一
関　

陽
介

　　

あ
け
ま
し
て
お
め
で
と
う
ご
ざ
い
ま

す
。
旧
年
中
は
大
変
お
世
話
に
な
り
誠

に
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
。
今
年

も
美
味
し
い
日
本
酒
を
お
届
け
で
き
る

よ
う
製
造
メ
ン
バ
ー
一
丸
と
な
っ
て
頑

張
る
所
存
で
す
の
で
、
何
卒
ご
指
導
ご

鞭
撻
の
程
宜
し
く
お
願
い
致
し
ま
す
。

　

さ
て
、
前
号
で
は
設
備
の
更
新
に
よ

り
少
し
準
備
が
遅
れ
ハ
ラ
ハ
ラ
の
ス

タ
ー
ト
を
切
っ
た
と
い
う
よ
う
な
お
話

を
致
し
ま
し
た
が
、
そ
れ
か
ら
早
い
も

の
で
あ
っ
と
い
う
間
に
二
ヵ
月
が
経
過

し
て
し
ま
い
ま
し
た
。
平
成
二
十
八
年

度
産
の
原
料
米
は
溶
け
が
悪
い
と
い
う

予
測
で
し
た
の
で
、
新
酒
し
ぼ
り
た
て

に
関
し
て
は
し
っ
か
り
と
味
が
乗
る
よ

う
に
と
考
え
仕
込
み
を
行
い
ま
し
た
。

ご
賞
味
い
た
だ
け
ま
し
た
で
し
ょ
う

か
？

　

私
と
し
て
は
予
想
以
上
の
米
の
難
溶

性
に
苦
労
し
、
仕
込
み
開
始
時
に
頭
で

想
い
描
い
て
い
た
も
の
よ
り
キ
レ
イ
で

ス
ッ
キ
リ
と
仕
上
が
っ
た
と
い
う
印
象

を
受
け
て
い
ま
す
。
そ
れ
で
も
純
米
吟

醸
酒
は
キ
レ
よ
く
華
や
か
で
、
純
米
酒

は
爽
や
か
な
酸
味
と
旨
味
の
程
良
い
バ

ラ
ン
ス
が
表
現
で
き
た
と
自
負
し
て
お

り
ま
す
の
で
、
ま
だ
飲
ま
れ
て
い
ら
っ

し
ゃ
ら
な
い
方
は
是
非
お
試
し
く
だ
さ

れ
ば
と
思
い
ま
す
。

　

蔵
の
中
は
と
い
う
と
、
既
に
仕
込
み

は
中
盤
戦
に
突
入
し
て
お
り
、
間
も
な

く
最
高
峰
で
あ
る
鑑
評
会
用
の
大
吟
醸

の
仕
込
み
も
始
ま
り
ま
す
。
米
の
浸
透

方
法
が
変
わ
っ
た
事
で
造
り
序
盤
は
吸

水
時
間
等
に
少
々
戸
惑
っ
た
も
の
の
、

会
社
か
ら
新
設
し
て
い
た
だ
い
た
蒸
米

機
に
替
わ
っ
た
事
で
外
硬
内
軟
で
安
定

し
た
蒸
米
に
な
っ
て
い
る
と
感
じ
て
い

ま
す
。
天
寿
に
入
荷
す
る
原
料
米
す
べ

て
が
契
約
栽
培
米
で
あ
り
、
一
粒
一
粒

に
想
い
の
こ
も
っ
た
米
を
如
何
に
良
い

酒
に
す
る
か
を
蔵
人
全
員
で
考
え
前
に

進
も
う
と
思
い
ま
す
。

　

前
に
も
書
い
た
覚
え
が
あ
り
ま
す
が
、

日
本
酒
は
人(

私
達)

が
造
っ
て
人(

お

客
様

)

が
飲
む
物
で
す
。
商
品
に
は
私

達
の
想
い
が
良
く
も
悪
く
も
必
ず
反
映

イベント
ＮＥＷＳ

　

　

蔵
元
お
す
す
め
の
日
本
酒
と
旬
の
料
理
が

お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。
完
全
予
約
制
で

す
。
ご
予
約
は
お
早
目
に
ど
う
ぞ
！

◎
日
時
／
１
月
19
日(

木)

　
　
　
　

18
時
30
分
～
（
受
付
開
始
18
時
～
）

◎
会
場
／
ザ･

プ
リ
ン
ス
パ
ー
ク
タ
ワ
ー
東
京

　
　
　
　

日
本
料
理 

芝
桜[

地
下
１
階]

 

◎
料
金
／
１
万
円

　
　
　
　
　

(

料
金
に
は
お
料
理
と
日
本
酒
の
飲
み
放
題
・　

　
　
　
　
　
　

サ
ー
ビ
ス
料
・
消
費
税
が
含
ま
れ
て
お
り
ま
す)

※

お
問
い
合
わ
せ
・
ご
予
約
は
日
本
料
理[

芝
桜]

へ
直
接
お
願
い
致
し
ま
す
。
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t
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a
/

◎
１
月
18
日(

水)
～
1
月
24
日(

火)

横
浜
高
島
屋

　

和
洋
酒
売
り
場
（
営
業　

佐
藤
博
輝
）

季
節
限
定
品
や
コ
ン
テ
ス
ト
受
賞
酒
等

を
多
数
取
り
揃
え
て
皆
様
の
お
越
し
を

お
待
ち
し
て
お
り
ま
す
。

◆
第
202
回
酒
楽
活
菜
の
ご
案
内
◆

※掲載商品の価格は全て税別です。

　３月 11 日～ 20 日まで開催される｢由利本荘ひな
街道」イベントに今年も参加いたします。
　江戸時代の矢島・本荘・岩城の藩主や旧家のお
雛様など、沢山のお雛様が展示されます。
　天寿酒造では、築１９０余年の本宅に明治初期
の古今雛を展示いたします。又、電話の予約で酒
蔵見学もできますので、是非事前にお申込みくだ
さい。

　

今
年
も
由
利
本
荘
ひ
な
街
道

を
記
念
し
て
、
特
別
限
定
酒
を

常
設
試
飲
場
に
て
販
売
い
た
し

ま
す
。
見
学
の
お
土
産
に
是
非

ど
う
ぞ
！

☆
ひ
な
街
道
純
米
吟
醸
酒

☆
ひ
な
街
道
本
醸
造
酒

◆
◆
試
飲
即
売
会
の
お
知
ら
せ
◆
◆

常
設
試
飲
場
玄
関
の
酒

林
で
す
。

今
年
も
新
酒
が
で
き
、

新
し
い
も
の
に
取
り
替

え
ま
し
た
。
酒
林
の
色

が
だ
ん
だ
ん
と
茶
色
に

な
っ
て
く
る
と
お
酒
の

熟
成
度
も
増
し
て
き
ま

す
。
色
の
移
り
変
わ
り

を
眺
め
る
の
も
楽
し
み

の
一
つ
で
す
。

◆
お
燗
酒
特
集
◆

　

お
燗
の
美
味
し
い
季
節
で
す
。
ス
ロ
ー

フ
ー
ド
ジ
ャ
パ
ン｢

燗
酒
コ
ン
テ
ス
ト
２
０

１
６｣

の
受
賞
酒
で
体
も
心
も
あ
っ
た
ま
り

ま
せ
ん
か
？

　　
　

さ
れ
ま
す
。
私
達
が
米
農
家
さ
ん
に
感

謝
し
て
毎
日
の
酒
造
り
を
切
磋
琢
磨
し
、

飲
み
手
の
気
持
ち
に
な
っ
て
楽
し
ん
で

造
る
。
美
味
し
い
酒
に
は
そ
れ
が
必
要

だ
と
感
じ
て
い
ま
す
し
、
そ
の
為
に
杜

氏
と
し
て
良
質
な
酒
を
醸
す
事
は
当
然

な
が
ら
、
毎
日
の
仕
事
の
中
で
よ
り
良

い
商
品
に
す
る
為
に
相
手
を
尊
重
し
意

見
を
出
し
合
い
向
上
し
よ
う
と
皆
が
努

力
す
る
チ
ー
ム
作
り
が
重
要
と
考
え
て

い
ま
す
。

　

毎
年
同
じ
気
持
ち
で
は
あ
り
ま
す
が
、

残
り
約
三
ヵ
月
の
酒
造
り
。
真
剣
に
、

ま
た
楽
し
い
酒
造
り
を
心
掛
け
、
皆
様

に
飲
ん
で
楽
し
ん
で
い
た
だ
け
る
よ
う

な
伝
わ
る
酒
を
目
指
し
努
力
す
る
事
を

お
約
束
し
て
新
年
の
ご
挨
拶
と
さ
せ
て

い
た
だ
き
ま
す
。

　

　

2017 ～初春～2017 ～初春～

→
蒸
し
あ
が
っ
た
米
の
重
さ
を
計
っ
て
い
ま
す
。

↑適温になるまで蒸し米を冷まします。

本
醸
造
　
天
寿

本
醸
造
　
あ
き
た
こ
ま
ち

燗
上
が
り
純
米
酒
　
天
寿

1.8L 1,845 円
720ml 1,000 円
1.8L  2,000 円

720ml 1,000 円
1.8L  2,000 円

〜
三
年
連
続
金
賞
受
賞
〜

『
お
値
打
ち
熱
燗
部
門
』

『
お
値
打
ち
ぬ
る
熱
燗
部
門
』


